
 

Erdinger „Pikantus“    0,5l   4,50 

„Spritzig-frisch“ Holunderschorle   0,5l   4,30 

Brombeer-Sprizz 0,35l   7,90 

 

 

Supp´m 

Pfannkuchensuppe 5,00 

 

VEGETARISCH: Bärlauchcremesuppe 7,00 

 

 

Vorspeis 

Carpaccio vom bayrischem Rind 

Zitronenmarinade, Parmesan, Salatbouquet 11,50 

 

Ziegenfrischkäse – Creme brulée 

Apfel-Wasabi-Sorbet, Blattsalat 11,50 

 

 

 
 

Weißwein: Grauburgunder 
Fruchtige Aromen von Apfel und Zitrone 

Weingut Markus Pfaffmann/Pfalz, Deutscher Qualitätswein, trocken 
 0,25l   7,50  

 

 

Rotwein: Ursprung 
 Pfälzer Rotweincuvée 

vollfruchtiges Bukett, Anklänge von Johannisbeere sowie Kirsche 
Weingut Markus Schneider, Pfalz/Deutschland  

Deutscher Qualitätswein, trocken 
0,25l   8,50 
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Hauptspeis 

Schweineschnitzel „Wiener Art“   ***  

Pommes frites  15,50  

 

Cordon bleu (vom Schwein)   *** 

 Pommes frites  17,50 

 

Schweinebraten (nur an Sonn- und Feiertagen)   *** 

Dunkelbiersoße, Semmel- und Kartoffelknödel 16,00 

 

Fleischpflanzerl   *** 

Kartoffel-Radieschensalat, Bratensoße 17,50 

 

Medaillons vom Schweinefilet   *** 

Gorgonzola-Soße, Rosmarinrösti, Birnen-Rotweinchutney 21,50 

 

Knusperhähnchen   *** 

Currysoße, gebratenes Gemüse, Basmatireis 19,50 

 

Geschmorte Rinderschulter   *** 

Rotweinsoße, Spätzle, Röstzwiebeln 21,50 

 

Steak von der bayrischen Rinderlende 

Steak-Fries, Trüffeldip, Kräuterbutter, kleiner Blattsalat 27,00 

 

Kalbsleber   *** 

Kartoffelpüree, Apfel, Balsamicosoße, Röstzwiebeln 24,00  

 

Zanderfilet   *** 

 gebratenes Gemüse, Currysoße, Basmatireis 24,50 

 

 Saiblingsfilet  *** 

Bärlauchrisotto, Karottensoße 26,00 

 

VEGETARISCH: Bärlauchrisotto   *** 

glaciertes Frühlingsgemüse, Karottensoße 19,00 

 

***  in diesen Gerichten ist ein Beilagensalat inklusive  

 

 



 

 

Salod 

 

Bunter Blattsalat in Honig-Senf-Dressing 

- mit gebratenen Hähnchenstreifen 17,50 

- mit gebratenen Fischstücken 18,00 

VEGETARISCH: - mit gebackenen Briespitzen, Preiselbeeren 17,50 

 

 

 
Edelbrände Hofbrennerei Oberkorb 2cl 

Hausbirne 4,50        Hausapfel 4,50 
 

Edelobstbrennerei Huber aus Langenpreising 2cl 
Marille 5,00      Kirsche 4,50    Himbeergeist 4,50 

Quitte 5,00    Zirbengeist 4,50 
 

Kanonenschuss 2cl 3,00 
 

Hausgemachter Brombeerlikör 2cl  3,00 
Auch zum Mitnehmen: 0,2l 10,-   0,5l 18,-  

 

 

Nochspeis 

 

Affogato 3,20 

 

Opas Liebling 1 Kugel Vanilleeis mit Brombeerlikör, eingelegte Brombeeren, Sahne 4,50 

 

Gemischtes Eis mit Sahne 5,00 

 

Bananenbecher Vanilleeis, Schokoeis, Bananen, Schokosoße, Sahne 7,50 

 

 Nuss-Tiramisu  Schokobiskuit, Nussparfait, Tiramisuschaum 8,50 

 

Probierteller 8,50 

 
 

- Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an die Küche-          -Preise in Euro- 
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